
2024 chardonnay trocken rhodter
rosengarten

Typischer Duft nach gelben Früchten, etwas Mais und dezenter
Holzwürze; mineralische Noten und zarte Gelbfrucht im
Geschmack; feiner, frischer Abgang.

lese Selektive Lese

boden Kalkmergel

lage Rhodter Rosengarten

ertrag 50hl/ha

vinifikation 12 Std. Maischestandzeit vor dem Pressen.
500 Ltr. im gebrauchten Tonneau Eichenfass auf der Vollhefe
ausgebaut.
400 Ltr. im Edelstahlfass geleagert. Kurz vor der Füllung Mitte

April wieder zusammengeführt.

genuss zu überbackenem Fleisch oder Gemüse, Schalen-und
Krustentieren

lagerfähigkeit 8 Jahre

artikelnummer 113

trinktemperatur 9,0 °C

analyse A 13,1 %vol · S 6 g/l · RZ 4,5 g/l

100 ml enthalten durchschnittlich:

brennwert 78,0 kJ (19 kcal)

kohlenhydrate 1,48 g

davon zucker 0,45 g
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