
2025 grauburgunder trocken

Feinfruchtige Burgundernase, frisch und saftig am Gaumen,
belebender, nicht zu schwerer Grauburgundertyp

boden Lehm

vinifikation Temperaturgesteuerte Gärung im Edelstahltank

lagerfähigkeit 5 Jahre

artikelnummer 136

trinktemperatur 9,0 °C

analyse A 12,3 %vol · S 5,9 g/l · RZ 7,5 g/l

100 ml enthalten durchschnittlich:

brennwert 75,0 kJ (18 kcal)

kohlenhydrate 1,72 g

davon zucker 0,75 g

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

