
2025 cuvée-tagwerk

Frische, feinfruchtige Cuvée aus Scheurebe, Weißburgunder und
Sauvignon Blanc.
Aromen nach Cassis und weißem Pfirsich. Saftiger Trinkspaß für
Frühjahr und Sommer!

vinifikation Kurze Maischestandzeit der jeweilige Rebsorten für volle

Aromenausprägung.
Temperaturgesteuerte Vergärung im Edelstahl für Frische und
Frucht.

artikelnummer 130-25

trinktemperatur 9,0 °C

analyse A 12,5 %vol · S 5,8 g/l · RZ 11 g/l

100 ml enthalten durchschnittlich:

brennwert 78,0 kJ (19 kcal)

kohlenhydrate 2,09 g

davon zucker 1,1 g
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