
2022 sauvignon blanc trocken
–fumé–

Wechselspiel von Cassisnoten und Holzwürze, lange anhaltender
Abgang

lese Handlese

boden Roter Sandstein

lage Rhodter Schloßberg

ertrag 40hl/ha

vinifikation 6 Monate im Tonneaufass gereift

lagerfähigkeit 6 Jahre

artikelnummer 132

trinktemperatur 8,0 °C

analyse A 13 %vol · S 7,1 g/l · RZ 5,3 g/l
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